
 
 

 

Unsere Kuchenrezepte zum Nachmachen: 

„FRANKFURTER KRANZ“ 

Zutaten: 

200 g Butter 

200 g Zucker 

300 g Mehl 

4 Eier getrennt 

1 Zitrone Saft und Schale 

1 EL Rum 

1 P. Vanillezucker 

3 TL Backpulver 

Prise Salz 

 

Füllung Vanillebuttercreme 

250 g Butter 

Vanillepudding von 1 Päckchen fertig gekocht 

1 Vanillezucker 

 

Kirschmarmelade und Krokantstreusel 

 

Die Zubereitung: 

 

Eischnee schlagen. Butter, Zucker und Eigelb schaumig rühren, dann nach und nach die restlichen 

Zutaten hinzufügen. Am Schluss den Eischnee unterheben. 

In gebutterte Kranzform füllen und bei 175° 50 Minuten backen. 

 

Vanillebuttercreme: 

Vanillepudding von 1 Päckchen Puddingpulver kochen und auskühlen lassen. Die Butter mit Zucker 

schaumig rühren und löffelweise den ausgekühlten Vanillepudding unterrühren. 

 

Den Kuchen zweimal durchschneiden und jede Lage abwechselnd mit Kirschmarmelade und Buttercreme 

bestreichen. Am Schluss restliche Buttercreme auf dem Kuchen verteilen und Krokantstreusel 

darüber streuen. 

 

VIEL SPASS BEIM NACHMACHEN UND GUTEN APPETIT! 

 

P.S. 

DEN LECKEREN „CHEESE CAKE“ GIBT’S NATÜRLICH AUCH BEI UNS IM LADEN! 

 

 

 


