
 
 

 

Unsere Kuchenrezepte zum Nachmachen: 

„KÄSEKUCHEN“ 

Zutaten: 

150 g Butter 

350 g Zucker 

4 Eier getrennt 

1 P. Vanillepuddingpulver 

1 Zitrone Saft und Schale 

1 kg Quark 

6 EL Gries 

2 TL Backpulver 

Prise Salz 

 

Die Zubereitung: 

 

Eischnee schlagen. Butter, Zucker und Eigelb schaumig rühren, danach die restlichen Zutaten hinzu 

fügen. Am Schluss den Eischnee unterheben. 

 

Dann in vorbereitete Springform füllen und 60 Minuten bei 190° backen. Den fertigen Kuchen nicht 

sofort aus der Form nehmen, fällt sonst zusammen 

 
 
 
 

VIEL SPASS BEIM NACHMACHEN UND GUTEN APPETIT! 

 

P.S. 

DEN LECKEREN „CHEESE CAKE“ GIBT’S NATÜRLICH AUCH BEI UNS IM LADEN! 

 

 

 


